LEVADURA TORULA . insumos para Bio Plantas

Flavor Type Savory
INGREDIENTS Torula Yeast
Mot Weignt: 50 s (22.68
Warrung! May form compustapie st
Foraciorel rdomaton oA 800321 3560

e

Descripcién

La levadura torula seca inactiva es una econémico y efectivo producto para la pre-
paracioén de dietas larvarias permitiendo un mayor rendimiento que la levadura de
cerveza.

Caracteristicas

> Proteina >50%

> Humedad <5%

> pH (solucién al 2%) 5.1- 7.4
» Color Beige claro

»  Apariencia Polvo fino

» Salmonella/25g Ausente

» Total coliformes/g <=100

Packaging Estandar
Bolsas de 22,69 kg.

Almacenamiento

Almacenamiento por 2 afios desde su fabricacién y manteniendo en su envase
original.

Normas de Seguridad

Mantener lejos del alcance de niflos y personas inexpertas. Manipular con guantes,
lavar la superficie expuesta con abundante agua y jabén. En caso de ingestion pro-
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Advertencias

Evite derrames del producto a fin de prevenir focos de atraccién fuera de la tram-
pa. Consulte a un profesional de ciencias agricolas antes de comprar y utilizar este
producto.

Susbin S.A. se responsabiliza por la composicién del producto hasta la fecha de su
vencimiento.

Susbin S.A. no se hace responsable por dafios y perjuicios de cualquier naturaleza
que pudieran derivar de un uso distinto del recomendado del producto.
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